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le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotio

Torta Capoccio di Pasqua 400

Dolce al mais al Pistacchio

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.

10911

.<.1 v{,aw - H&%
= Wets.

s, .
%mﬁﬂ*ﬁ# :

*

.1 tf, ..
!-i. ﬁi#
B S50 5S

L
B0y

Prtacily
Aﬁmwéeﬂwnﬁwé

2»%ZﬂﬂmakaM/f

rro af

Ce

L .
=% .
A,
e Wﬁiﬁ{ﬁ 55
ORI,

il A .‘_am..m{/\
(LD

TR 23000000000

2525055
TR

/ﬂ

n barg #alino

co

speciale degustare questo dolce tanto apprezzato.

X

gmw%unémwﬁ%ﬁuuﬁwamaﬁwu%mﬁéAén@%a%&

lortn £a
Wiz

\

[ 47

a%éyﬁw
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Dotee 2l maie é;zgmz% al Limencelly e //ng‘e/’z% 2 roceolaty biance

Morbida e profumatissima di limoncello, con una gustosa copertura di cioccolato bianco
e tanta, tanta croccante granella di zucchero. Un’invito alla bella stagione, strizzando

[’occhio alla tradizione del Capoccio al Mais.

COD.

DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.

30751

Capoccio di Pasqua 1000 26x26xh11 6

Dolce al mais e Limoncello,
ricoperto di ciocc. bianco

Capoccro o) ?myhﬂ

Datee al mais com rom 2  qyice ﬂz'/ﬂh/ﬂ Liveolaty /ﬂh/al/z/a

Il dolce che appassiona i palati abituati ai sapori intensi e profumati, che amano il
connubio tra la forza del cioccolato, I’esocita del Rum e la morbidezza dell’uvetta.

E il dolce perfetto da gustare per le occasioni di festa!

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.

30103 Capoccio di Pasqua 1000 26x26xh11 6

Dolce al mais e Rum,
e gocce di cioccolato fondente

—
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le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotio
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Dotee al mavis eon  apece J/ﬂ/ﬂ Livccolaty fomdbntz

» Il nostro tipico dolce al mais cambia forma per
allietare tutti i palati nel tepore delle giornate Pasquali.

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.
30902 Capoccio di Pasqua 900 26x11xh36 6

mais, nocciole e gocce di cioccolato

A

La confezione contiene bustina di zucchero a velo.

<

K7ﬂ££/b o ?A.Whﬂ
Dalee al mais eon  qpeee pZ'/hm Lrnccolaty /m/enfe

Dolce al mais nella originale confezione di tessuto da cucina,
disponibile in vari colori e manifattura.

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.

30901 Capoccio di Pasqua 900 27x20xh9 6

mais, nocciole e gocce di cioccolato

le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotto
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Dotre ol maiic con  apece 43//4/7 Linetolaty fonoknte Dotte al mais con mebn e frut? rosy
Il Capoccio di Pasqua é una specialita che arriva dalla tradizione del Sannio Molisano, creato con in- Ingredienti nuovi e profumati.
gredienti semplici e freschissimi. Uova, farina di mais, farina di frumento, nocciole e gocce di cioccolato Freschezza tutta da scoprire.
fondente danno vita a un impasto friabile, fragrante e profumato.
COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct. COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.
30903 Capoccio di Pasqua 700 29x22xh9 12 30102 Capoccio di Pasqua 400 19x19xh7 6
mais, nocciole e gocce di cioccolato con uvetta e frutti rossi

Le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotio
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Croceonds e riechy 03'/4'%%/ 2 makc com perbioh met

Abbiamo dedicato questo biscotto alla piu suggestiva e antica tradizione di Campobasso,
la “Sagra dei Misteri” che si celebra in occasione del Corpus Domini.

La visione della Processione dei Misteri é sempre una grande emozione,

cosi come la scoperta del sapore sempre nuovo e fragrante di queste dolcezze.

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.

20220 Misteri
con uvetta e flocchi di mais 220 9x6xh20 12
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L2 Belle Donme all Kpmarena

thﬁ?h/ ﬁ;%’ﬂ//ét /;’p/m/ Vi zﬂh/éﬁim 2 Xparene

Morbidi e gustosi, si prestano a coccolare i tuoi momenti speciali.

COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.
80403 LE BELLE DONNE 220 9x6xh20 12

fagottini di frolla ripieni di
confettura di amarena

le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotio
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COD. DESCRIZ. PRODOTTO PESO g CONFEZ.cm PZ per Ct.
Le Torte Capriziose nelle varianti: 40500 Torta Capriziosa

“BIANCA”, ricca di granella di mandorle tostate, BIANCA (8 porzioni) 450 19x19xh7 6

cioccolato bzanc‘? e bagl’a’ata con freschissimo Limoncello; 40400 Torta Capriziosa 450 19x19xh7 6
NERA”, al cioccolato fondente, granella NERA (8 porzioni)

di mandorle tostate, inzuppata di Rum.

Le confezioni contengono bustina di zucchero a velo.

le immagini hanno il solo scopo di illustrare il prodotto
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G & Co 0872 43064

MOLIDOLCE s.r.l.
Via Alcide De Gasperi, 50 - Ripalimosani (CB)
Tel. e Fax +39 0874 390236

info@molidolce.it
www.molidolce.it
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